
MENÚ PICAETA
PERFECTO PARA EVENTOS DESENFADADOS

TEMPORADA 2025

PICAETA                                                                                         PVP | €29 

Papas y olivas,

Tabla de quesos valencianos.

Bravas con salsa Villa Indiano.

Cucuruchos con longaniza de pascua y almendras.

Mollet de pimiento y berenjena a la brasa, huevo duro y bonito en aceite.

Bollito aldeano de longaniza, morcilla, col frita y habitas confitadas.

Mini chapata de tortilla de patatas casera con mayonesa de cebollino.

POSTRE

Tarta de la iaia: chocolate y galleta.

CONDICIONES DE RESERVA:

HORARIOS 

SERVICIO DE MENÚ: mediodía hasta las 12:30h y tarde-noche hasta las 19:30h. 

ESTANCIA MÁXIMA: consultar horarios del cierre del espacio en web.

La CONTRATACIÓN MÍNIMA será de 15 comensales adultos. Para los menudets entre 3 y

12 años, tenemos la opción de preparar el menú Indianito + 1 bebida + postre (15€)

CIERRE DE MENÚ Y NÚMERO DE COMENSALES: debe realizarse hasta 15 días antes del

evento. Hasta 72h previas al evento, se permitirá una MODIFICACIÓN de hasta el 5% en el

número de comensales. 

FORMA DE PAGO: 30% A LA CONFIRMACIÓN (NO reembolsable, ni canjeable, por

cancelación o modificación de fecha), 70% restante en las 10 días previos al servicio.

NO SE PERMITE:

Comida ni bebida externa (incluye tarta y mesa dulce).

No está permitida la decoración susceptible de ensuciar suelos y paredes ya que estamos

en plena huerta (confeti, cinta de doble cara, traca, etc.).

NO INCLUYE:

Café/infusión.

Decoración de la mesa y espacio.

Servicio de camarero en mesa, las

bebidas se piden en barra.

Velas de la tarta.

INCLUYE:

Dos bebidas por persona. 

Reserva de espacio en el Jardín (asignado por la organización).

Servicio de recogida de mesa.

Servicio de barra abierta para consumo de café, más bebidas o

combinados (de pago directo).


