VALENCIA
CUINA OBERTA

hasta el 17 de abiril

ENTRANTES A COMPARTIR

Tartar de I'horta; tomate de masclet, tomate seco, remolacha,

encurtidos, alifio de la casa, yema de huevo curada.
(3,10, 12)
Alcachofas confitadas con holandesa de azafran.
(3,7)
All i pebre de anguilay napicol.
(4)

PRINCIPAL

Paella de pato y verduras de primavera:
ajos tiernos, habas y esparragos.

POSTRE

Crepe de naranja flambeado.

: 137

J

1 Cereales con gluten | 2 Crustaceos | 3 Huevos | 4 Pescado | 5 Cacahuetes | 6 Soja | 7 Leche |
8 Frutos secos de céascara | 2 Apio | 10 Mostaza | 11 Sésamo | 12 Sulfitos | 13 Altramuces | 14 Moluscos

ecio: 28,00€

; ido | Menu a mesa completa.
rvicio de pan incluido | Bebida no incluida.
De lunes a viernes.
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