


Esenciales: 

Sopa de cebolla. 6,90 €

Gazpacho. 6,90 €

Croqueta de estofado de cordero.
Precio por unidad. Pedido mínimo de 2 unidades.

3,50 €

Mandonguilla d’abadejo - receta heredada -.
Precio por unidad. Pedido mínimo de 2 unidades.

3,50 €

Entrantes fríos: 

Anchoas del Cantábrico. 
Con tomate seco, avellanas tostadas, piparras y coques de llavoretes.
5 unidades.

18,50 €

Tomate rosa, ventresca, mojama, encurtidos e higos. 18,50 €

Tartar de l’horta. 17,00 €

Ensaladilla Andreu.
Con pato braseado, mayonesa de hierbas aromáticas y cítricos.

14,50 €

Salpicón de langostinos.
Y crudité de verduritas de temporada.

22,00 €

Coca d’oli con pimiento escalibado,
ventresca de atún, huevo duro, piñones tostados y mojama.

16,50 €



Entrantes calientes:
Berenjena a la brasa. 
Con yema trufada y jamón ibérico.

18,00 €

Sepia amb ceba - receta heredada -. 21,00 €

Titaina - receta heredada -.
La del Cabanyal de toda la vida. 

16,00 €

Chipirones con pisto negro.
Rellenos de blanquet artesano de Ontinyent.

21,00 €

Anguila y Napicol.
Guiso con un punto picante con napicol y almendra frita.

23,00 €

Conejo al ajillo.
Con patatas panadera.

19,00 €

Pulpo, panceta curada y vieiras.
Con crema de boniato anisado.

23,00 €

Canelón de calabaza.
Relleno de guiso de rabo de toro. 3 unidades. 

18,00 €

Carne y pescado:
Chuletas de lechal. 
Con patatas panadera y pimientos de padrón.

28,00 €

Solomillo de ternera de vaca madurada a la pimienta.
Con patatas fritas y pimientos de padrón.

42,00 €

Pescado de lonja. 
Con patata y cebolla al horno. Precio según mercado.

--,-- €

Lomo de corvina.
Con crema de boniato y patata panadera.

23,00 €



Arroces:
Paella Valenciana. 
Arroz seco. 
Con pollo, conejo, pato y verduras.

21,00 €

Arròs de Miguel. 
Arroz al horno con embutido artesano, abanico ibérico y pasas.

21,00 €

Arròs en fesols i naps.
Arroz meloso.

19,50 €

Paella de pato, setas y foie.
Arroz seco.

22,50 €

Paella de verduras.
Arroz seco. 
Con verduras de temporada.

19,00 €

Paella Calma.
Arroz seco. 
Con verduras y cocinada con arroz integral negro.

22,00 €

Arroz del señoret.
Arroz seco. 
Con gambón pelado a mano, sepia y calamar.

22,00 €

Paella Mediterrànea.
Arroz seco. 
Con calamar, gamba, sobrasada, huevo frito y pimientos del padrón.

28,00 €

Arroz de sepia, gamba y calabaza.
Arroz meloso.

23,00 €

Arroz de cangrejo picante.
Arroz meloso.

21,00 €

Todos los arroces se pueden cocinar con arroz integral, bajo reserva de 24h.



Cereales con gluten

Crustáceos

Huevos

Pescado

Cacahuetes y frutos secos

Soja

Leche

Frutos de cáscara

Apio

Mostaza

Sésamo Sulfitos

Altramuces

Moluscos

ALÉRGENOS

Extras: Bolsa de papel 0,50€ | Tupper de plástico 0,50€

El dolç:
Tarta capuchina. 
Esponjoso bizcocho hecho a base de yema con crema pastelera.

7,50 €

Tarta de castaña y chocolate.
Con crema natural de manzana ácida.

7,50 €

Milhojas de turrón. 7,50 €

Tarta de galleta y mocca. 7,50 €

Crema de manzana ácida.
Con espuma de caramelo y tierra de almendra.

7,50 €

Trufas de chocolate.
Con naranja y azahar con helado de vainilla. 

8,00 €

Crepe de naranja.
Flambeado y su naranja viva.

10,00 €


