
Incluye servicio de agua y pan durante el servicio.

Arroz del Senyoret con gambón, chipirón y calamar.

Arroz de pato, boletus y foie.

Arroz al horno en paella. 

Arroz de verduras de temporada.

Arroz meloso de cangrejo azul.

Paella Valenciana de pollo y conejo (+5€).

Abanico de cerdo ibérico a la brasa con pimientos de piquillo. (+9€).

Corvina con crema anisada de boniato y manzana ácida. (+9€).

MENÚ DE GRUPOS · 2026

Precio de lunes a jueves: 39€ p.p.
 

Precio de viernes a domingo y festivos: 45€ p.p.
Añade el servicio ilimitado de bebidas por 20€ p.p. *

Añade el servicio ilimitado de bebidas por 16€p.p. *

Entrantes

A compartir cada 4 personas.

Principales a elegir

Máximo dos variedades de arroz por evento.

Postre: Tarta de chocolate y castañas con manzana ácida. .

Ensalada de tomate de la huerta, bonito, mojama y encurtidos.

Croqueta de estofado de cordero. 

Berenjena a la brasa, con yema trufada y jamón ibérico.

Pulpo a la brasa con panceta ibérica curada, vieiras y crema de calabaza anisada.

*El servicio ilimitado de bebidas, incluye: 
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Bebida de bienvenida desde 15mins antes del comienzo del servicio 

Bebidas durante el servicio hasta el servicio de los postres (vino de la casa, cerveza águila dorada,

0.0, Radler, refrescos y vermut)

Café tocado o infusión (cremaet con suplemento de +1,50€). 



FORMA DE PAGO: 

Menú a mesa completa. 

Hasta dos variedades de arroz por reserva. 

Este menú no conlleva exclusidad de espacio. Por favor, pregunte por la disponibilidad

de nuestros reservados. 

Solo se admitirá un pago único por grupo. 

Resto de la cuenta, a pagar el día del servicio. 

30% a la confirmación (No reembolsable ni canjeable). 

La cancelación completa conllevará el 30% prepagado. 

Hasta 72h previas se podrá modificar hasta el 10% de comensales. 

Menú aplicable para grupos de 10 a 18 personas adultas (+12 años). 

Los grupos a partir de 19 personas, deberán contactar con eventos@villaindiano.com

La reserva de este menú deberá realizarse con un antelación mínima de 48h previas. 

CONDICIONES DE CANCELACIÓN Y MODIFICACIÓN DE COMENSALES: 

CONDICIONES DE RESERVA

 

 

RESERVAS

eventos@villaindiano.com 

V1


	MENÚ DE GRUPOS · 2026
	Entrantes A compartir cada 4 personas.
	Ensalada de tomate de la huerta, bonito, mojama y encurtidos. Croqueta de estofado de cordero.  Berenjena a la brasa, con yema trufada y jamón ibérico. Pulpo a la brasa con panceta ibérica curada, vieiras y crema de calabaza anisada.
	Principales a elegir Máximo dos variedades de arroz por evento.
	Arroz del Senyoret con gambón, chipirón y calamar. Arroz de pato, boletus y foie. Arroz al horno en paella.  Arroz de verduras de temporada. Arroz meloso de cangrejo azul. Paella Valenciana de pollo y conejo (+5€). Abanico de cerdo ibérico a la brasa con pimientos de piquillo. (+9€). Corvina con crema anisada de boniato y manzana ácida. (+9€).
	Postre: Tarta de chocolate y castañas con manzana ácida. .
	Incluye servicio de agua y pan durante el servicio.
	Precio de lunes a jueves: 39€ p.p.
	Añade el servicio ilimitado de bebidas por 16€p.p. *

	Precio de viernes a domingo y festivos: 45€ p.p.
	Añade el servicio ilimitado de bebidas por 20€ p.p. *
	*El servicio ilimitado de bebidas, incluye:
	V1


	CONDICIONES DE RESERVA
	Menú aplicable para grupos de 10 a 18 personas adultas (+12 años).  Los grupos a partir de 19 personas, deberán contactar con eventos@villaindiano.com La reserva de este menú deberá realizarse con un antelación mínima de 48h previas.
	Menú a mesa completa.  Hasta dos variedades de arroz por reserva.  Este menú no conlleva exclusidad de espacio. Por favor, pregunte por la disponibilidad de nuestros reservados.
	FORMA DE PAGO:
	30% a la confirmación (No reembolsable ni canjeable).
	Resto de la cuenta, a pagar el día del servicio.
	Solo se admitirá un pago único por grupo.

	CONDICIONES DE CANCELACIÓN Y MODIFICACIÓN DE COMENSALES:
	La cancelación completa conllevará el 30% prepagado.  Hasta 72h previas se podrá modificar hasta el 10% de comensales.
	RESERVAS eventos@villaindiano.com



